


Gli Ugurgieri sono certamente una delle famiglie nobiliari italiane più antiche. I primi
documenti risalgono all’VIII secolo d.C. e fin dalle loro origini hanno posseduto un
vastissimo feudo nella regione sud-orientale di Siena, il quale giungeva ai monti del
Chianti spingendosi fino all’Amiata e alla Maremma. Sono numerosissimi i castelli di cui
gli Ugurgieri sono stati signori, come per esempio quelli della contea della Berardenga, da
“Bernardo”, nome ricorrente nei primi conti.

Il fondatore della casata, come si ricorda in un documento del 788 d.C., è Winigisio,
giunto in Italia con Carlo Magno. 
Tra i vari discendenti, è importante ricordare Giovanni che condusse l’esercito senese
nella nota battaglia di Montaperti dove rimase ucciso per mano del conte di Pitigliano e in
seguito sepolto con grandi onori nella Cattedrale di Siena dove ancora dimora. Tale
battaglia è addirittura citata da Dante Alighieri nell’Inferno «Se tu non vieni a crescer la
vendetta di Montaperti perché mi moleste?»

La famiglia Ugurgieri della Berardenga si estingue con la morte della contessa Rosa
Ugurgieri della Berardenga, madre e nonna degli attuali eredi Ugurgieri tra i quali Flavio
che, insieme alla sorella Sveva, si occupa dell’azienda dal 2020.



Podere Olmo

Il Podere Olmo si trova a 9 km dalla città di Siena
sulla strada Chiantigiana nella zona di
Poggiarello a Ripa nel cuore della Toscana a 450
l.s.m. ha i suoi vigneti tutti esposti al sud dove
geograficamente è circondato da un anfiteatro
naturale. Il terreno è prevalentemente
caratterizzato di rocce sedimentarie di galestro e
alberese. Le vigne sono in gran maggioranza a
sangiovese.
Fin dal’867 è proprietà degli Ugurgieri della
Berardenga, da poco passata ad un nuovo ramo
della famiglia che sta modernizzando l’azienda
sia in vigna che in cantina in modo da poter
uscire con i propri vini.

Instagram :  podere_olmo_chianti



L’azienda agricola OLMO è situata nel Comune di
Castelnuovo Berardenga, i vigneti sono situati ad
un’altitudine tra i 280-320 metri sul livello del mare, ed i
suoi terreni sono formati da DEPOSITI ARGILLOSI
NEOGENICI, ed hanno una giacitura collinare con frequente
presenza di venti e una media piovosità.

L’altitudine dei vigneti, l’origine geologica dei terreni, e la
giacitura dei vigneti con frequente presenza di venti e media
piovosità, ci permette di avere maturazioni delle uve
equilibrate e ottime strutture dei vini.

L’azienda ha sia antichi vigneti che vengono coltivati con
basse rese per ettaro per far esaltare le caratteristiche del
vigneto e rispettare l’età del vigneto, e sia nuovi vigneti di
SANGIOVESE dove sono stati scelti cloni e portinnesti in
base al terreno, in particolare per i cloni sono stati scelti i
cloni selezionati nell’areale del CHIANTI CLASSICO.

Le caratteristiche della zona unita ad una gestione
agronomica equilibrata dei vigneti attraverso
sfemminellature - sfogliature, ordinamento e diradamento
dei grappoli, ci permette di avere maturazioni equilibrate e
ottime strutture dei vini.



Idi di Marzia



Poco a poco IGT



Chianti classico DOCG




